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Grano negro  





Vinagre  





Cardenillo  







Guayaba  





Brocado 





Partido o mordido  





Inmaduro  





Averanado o arrugado  





Concha 





Flotador  







Cristalizado 

 Descripción 

Grano de color gris azuloso; frágil y quebradizo 

 

 Causas 

Altas temperaturas en el secado (más de 50°C) 

 



 

Decolorado 

veteado 

 

 Descripción 

Grano con vetas blancas 

 

 Causas 

Re humedecimiento después del proceso de secado 

 
 



 

Decolorado 

ámbar o 

mantequillo 

 

 Descripción 

Grano de color amarillo traslúcido 

  

 Causas 

Deficiencia de hierro en el suelo 

 



 

Decolorado 

sobresecado 

 

 Descripción 

Grano de color ámbar o ligeramente amarillento 

  

 Causas 

Demasiado tiempo o temperatura en el secado 

 



 

Aplastado 

 

 Descripción 

Grano aplanado con fracturas parciales 

  

 Causas 

* Pisar el café durante el proceso de secado 

* Trilla de café humedecido 

 


